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Boulogne-Billancourt, le 22 septembre 2021

Le Guide MICHELIN Guangzhou 2021 célébre la diversité
culinaire

La selection 2021 compte cing nouveaux restaurants étoilés,
dont 1 deux Etoiles et 4 une Etoile

Michelin a le plaisir d’annoncer I'édition 2021 du Guide MICHELIN Guangzhou,
présentée aujourd’hui-méme a I’'hétel Ritz-Carlton de Guangzhou. L'ensemble de
la sélection, qui comprend les restaurants étoilés, Bib Gourmand et Assiettes
MICHELIN, distingue également les lauréats des prix MICHELIN du Jeune Chef et
du Service.

Gwendal Poullennec, Directeur international des Guides MICHELIN, déclare :
« Dans le sillage de 2020, 2021 a également été une année difficile, avec un
impact profond sur nos vies quotidiennes. Avec nos équipes d’inspecteurs locaux,
nous avons pleinement conscience, des défis qu’ont d( relever les chefs et les
restaurateurs. Pour autant, en dépit des difficultés, I'énergie, la créativité et la
ténacité qu’ils ont déployées nous ont tous fortement impressionnés, tout comme
nous leur sommes reconnaissants de I'engagement dont ils ont fait preuve pour
venir en aide aux communautés locales. De la cuisine de tradition aux variations
contemporaines, Guangzhou est - et demeure - un véritable paradis pour les
gourmets en quéte d’expériences gastronomiques fortes et de nouvelles
tendances a découvrir. Nous espérons donc que cette édition 2021 distinguera
non seulement les meilleurs talents, mais soutiendra aussi |'ensemble du
secteur. »

Cette nouvelle édition du Guide MICHELIN Guangzhou référence 104 restaurants,
dont 3 restaurants deux Etoiles, 14 une Etoile, 33 Bib Gourmand et 54 Assiettes
MICHELIN.
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Cinq nouveaux restaurants, dont 1 deux Etoiles et 4 une Etoile

Taian Table, qui se démarque par des assiettes d’'une grande finesse rehaussée
de touches modernes, est distingué de deux Etoiles MICHELIN. Depuis sa cuisine
ouverte, Taian Table met en scéne une expérience culinaire éblouissante pour
ses convives, en valorisant des ingrédients de premiere qualité, grace a un mix de
techniques de cuisines européennes et un savoir-faire particulierement maitrisé.
Imperial Treasure Fine Chinese Cuisine, qui propose d’authentiques plats
cantonais réalisés selon des techniques traditionnelles, ainsi que Jiang by Chef
Fei, qui revisite les traditionnelles saveurs cantonaises au travers d’assiettes
particulierement innovantes, sont tous deux reconduits dans la catégorie deux
Etoiles

La liste des restaurants une Etoile s’enrichit cette année de 4 nouvelles entrées.
Hongtu Hall, qui anciennement Assiette MICHELIN, est promu et décroche une
Etoile pour ses dim sum qui allient remarquablement tradition et modernité. Le
restaurant Imperial Treasure Fine Teochew Cuisine est également distingué
d’une Etoile pour sa cuisine et ses mets classiques de Chaozhou.

Une Etoile MICHELIN est aussi attribuée au restaurant Réver qui fait sa toute
premiére apparition dans le Guide MICHELIN. Ouvert seulement depuis 2020,
Réver s’inspire d’une cuisine contemporaine francaise tout en sachant sublimer
des produits locaux de grande qualité. L'expérience culinaire est ainsi agrémentée
de nombreuses surprises.

En dernier lieu, un autre jeune arrivant, Suyab Courtyard - Pickmoon Gourmet,
fait ses débuts dans la liste des restaurants une Etoile grace a son menu de plats
classiques de Chaozhou. Elaborés dans le respect des saisons, les assiettes
proposées témoignent d’une parfaite attention aux détails. L'offre du chef n’est
pas normée sur une carte, que le restaurant ne propose pas, mais personnalisée
selon les préférences et le budget que chaque client communique lors de sa
réservation.
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Dix autres restaurants conservent leur Etoile MICHELIN dans cette derniére
édition. Il s’agit des restaurants BingSheng Mansion, BingSheng Private
Kitchen, Famous Cuisine (Tianhe), Jade River, Lai Heen, Lei Garden
(Yuexiu), Lingnan House, Song, Wisca (Haizhu) et Yu Yue Heen.

33 restaurants Bib Gourmand et 54 Assiettes MICHELIN

La sélection de cette année référence 33 recommandations Bib Gourmand,
notamment a 3 nouveaux restaurants. Chuan's Kitchen rend hommage a la
cuisine et aux artisans du Sichuan, avec une décoration en terre cuite noire du
comté de Yingjing. En plus de la cuisine classique du Sichuan, Chuan's Kitchen
élargit ses inspirations, a l'instar des darnes de poissons cuites au bouillon, 'un
des plats signatures du chef. En proposant une cuisine halal a Guangzhou, Sa Er
Ta Dongxiang Shou Zhua apporte des saveurs populaires de I'ouest de la Chine.
Ici, les convives ne manqueront pas de déguster l'effiloché de mouton, son plat
signature. Autre nouveau primé, Ya Yuan propose une cuisine cantonaise
classique. Le restaurant, sans prétention mais confortable, se trouve dans un
vieux quartier, et offre une atmosphere idéale pour féter les réunions familiales
ou amicales. Les distinctions Bib Gourmand de I’édition 2021 du Guide MICHELIN
Guangzhou mettent a I'honneur des restaurants offrant une excellente cuisine a
un prix ne dépassant pas 300 RMB -39,53 euros- par personne (pour un menu
composé de trois plats, boissons non comprises).

Outre les Etoiles MICHELIN et les distinctions Bib Gourmand décernées, 54
restaurants qui embrassent une vingtaine de styles de cuisine locales et
internationales sont recommandés avec une Assiette MICHELIN, récompensant la
fraicheur de leurs ingrédients et la délicatesse de leurs assiettes. Parmi ceux-ci,
10 sont nouvellement sélectionnés.

2 prix spéciaux en 2021

Depuis la premiéere remise des prix spéciaux MICHELIN a Guangzhou l'année
derniére, les inspecteurs Michelin n‘ont pas cessé de découvrir de nouveaux
talents professionnels de la restauration et de I'hotellerie.

L’édition 2021 du prix MICHELIN du Jeune Chef récompense le chef Biao Hong,
du restaurant Réver. Originaire de Chaozhou, et ayant grandi a Pékin, le chef
Biao, 35 ans, est initialement diplomé en finance, aprés quoi il a rejoint le secteur
de la restauration et étudié dans une école de cuisine aux Etats-Unis.
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Le chef Biao et son équipe sélectionnent et préparent les meilleurs ingrédients
locaux, amalgamant style européen et cantonais, dans un cocktail subtil dont
Réver a le secret.

Quant a Dayton So, du méme restaurant, il recoit cette année le prix du service
MICHELIN.Savoir anticiper les besoins des clients, avoir une solide connaissance
des produits et étre en mesure d'impliquer les convives, tels sont les aspects les
plus importants du service. Dayton So les maitrise tous. Il favorise de méme une
collaboration harmonieuse avec les autres membres de |’équipe et accorde
toujours aux clients du restaurant un sourire amical et sincere.

Le Guide MICHELIN Guangzhou 2021 en un coup d’ceil :
3 restaurants deux Etoiles (dont 1 nouveau)
14 restaurants une Etoile (dont 4 nouveaux)
33 restaurants Bib Gourmand (dont 3 nouveaux)
54 restaurants Assiettes MICHELIN (dont 10 nouveaux)

Retrouvez ci-apres la sélection compléte de I’'édition 2021 du Guide MICHELIN
Guangzhou.

Leader dans le secteur de la mobilité, Michelin a pour ambition d’améliorer durablement la mobilité de ses clients.
La société congoit, fabrique et distribue les pneumatiques les mieux adaptés a leurs besoins ainsi que des services
et des solutions capables de satisfaire leurs exigences. Elle fournit en outre des services numériques, des cartes
et des Guides qui viennent enrichir les voyages et les trajets de ses clients pour en faire des expériences
inoubliables. Elle développe enfin des matériaux de haute technologie destinés a de nombreuses industries.
Basée a Clermont-Ferrand, en France, Michelin est présente dans 170 pays, compte 123 600 employés et exploite
71 sites de production de pneus, qui ont globalement produit environ 170 millions de pneus en 2020.
(www.michelin.com)

SERVICE DE PRESSE DU GROUPE MICHELIN
+33 (0) 1 45 66 22 22
7 jours par semaine

www.michelin.com
,@MichelinPress

27 cours de I'Ile Seguin, 92100 Boulogne-Billancourt
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MICHELIN GUIDE GUANGZHOU 2021

O - New entry in the Guide
N = Promoted Restaurant

EREB

English Name

Chinese Name

Cuisine Type

Imperial Treasure Fine Chinese
Cuisine

(e

Cantonaise / #3z2

Jiang by Chef Fei

1L

Cantonaise / 3%

Taian Table [N

7]

Européenne contemporaine / i i
B fifi >

€3

English Name

Chinese Name

Cuisine Type

BingSheng Mansion

AT

Cantonaise / #3%

BingSheng Private Kitchen

W HERA B

Cantonaise / #3Z

Famous Cuisine (Tianhe)

FEAE (KD

Cantonaise / #3%

Hongtu Hall N

7 KR

Dim Sum / g

Imperial Treasure Fine Teochew
Cuisine N

(e

Chao Zhou / ¥} 3%

Jade River

Bl

Cantonaise / #3Z

Lai Heen

kRS

Cantonaise / #3%

Lei Garden (Yuexiu)

AIBE (BF5)

Cantonaise / #3Z

Lingnan House

I HHET

Cantonaise / #3%

Raver @

H

Francaise contemporaine / FJ [\
%

Song

s

R

Sichuan / J1|3¢

Suyab Courtyard - Pickmoon
Gourmet @

LT H

Chao Zhou / ¥ 3¢

Wisca (Haizhu)

At (2R

Cantonaise / #3%

Yu Yue Heen

T 4T

Cantonaise / #3Z
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English Name

Chinese Name

Cuisine Type

A Roi (Liwan)

& (GHE)

Thailandaise / Z&[E 3¢

Cheungloi Cook (Huacheng
Avenue)

HOR/ANE (EKIE)

Cantonaise / #3%

Chuan's Kitchen O

JIFE

Sichuan / J1|3%

Chuang Fa

K

Cantonaise / #3Z

Da Ge Fan (Tangxiayong West
Road)

KA (31 I P4 )

Cantonaise / #3%

Dai Yong Town

RHEER

Chao Zhou / ¥} 3%

Dayang (Wenming Road)

B AR A GO D

Cantonaise / #3Z

Dong Xing (Tianhe)

RP% (Ri)

Cantonaise / #3%

Ease (Yuexiu)

P (BF5)

Sichuan / )1]|3%¢

FT - Bak Kut Teh

AERR A A

Singapourienne / ¥ in3E

Hai Men Yu Zi Dian (Yanling
Road)

[ TEAT G (IS B%)

Chao Zhou / ¥} 3¢

Jian Ji (Liwan)

i (3 75)

Noodles / i £

Lao Xiguan Laifen (Wenming
Road)

EVER WY CCHHES)

Noodles / TH&

Liang Jie Nanning Pumiao
Shengzha Mifen

FLAE P v SRR ZE MR

Noodles / [ &

Mamak

AR A

Malaisienne / 5K P4 5%

Nan Yuan

7 bl

Cantonaise / #3Z

Pandan (Yuexiu)

B2 (GlF5)

Indonésienne / E[lJE3Z

Sa Er Ta Dongxiang Shou
Zhua @

HWUREEZR 2 TN

Xibei / P3¢

Soodle

Végétarienne / 2

Stay Here

PARANS

Chao Zhou / M E

Tong Ji

(Al S T

Noodles and congee / #3i

Wan Hin

=

Cantonaise / #3Z

Wen Ji Yixinji

FRECINC

Cantonaise / #3%

Xiang Qun (Longjin East
Road)

[ RE (LI 2R )

Cantonaise / #3Z

Xiguan Heng Ji Popo Mian
(Dezheng Middle Road)

PHRTEICZEEE T (FEBUTER)

Noodles / H&

Xiguan Zhuyuan (Lizhiwan)

PSRN G BS)

Noodles / H&

Xiguan Zhuyuan (Shiba Fu)

PEIRAT b (4 )\ HY)

Noodles / TH&

Xin Tai Le (Haizhu)

WA (PR

Cantonaise / #3%

Xin Tai Le (Yuexiu)

Ak (1F5)

Cantonaise / #3Z
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Xing Fu Yi Zhan

SEAR R

Sichuan / )13

Ya Yuan @ HESE

Cantonaise / #3%

Ze 8 )\

Cantonaise / #.3%

Zhu Zai Ji Shi Fu (Jiangnan
Avenue)

RIFICEIT (LrAE)

Cantonaise / #3%

1o

English Name

Chinese Name

Cuisine Type

Aroma 0

i

Européenne / Rk i 32

Beiyuan Cuisine

BT

Cantonaise / #3%

BingSheng Pin Wei (Dongxiao
Road)

WE R (ZRIE)

Cantonaise / #3%

Catch O

(EEE2s

Européenne / Rk i 32

Char

ta

Steakhouse / I\ J%

Deli Boutique + Uncle De Abalone
o

TEAFL BT - FE AU 1

Cantonaise / #3%

Dining Room

(kg

Italienne / & K€

Dr. Xu's Wellbeing Branch

PRIEGTEIC P FRAER

Cantonaise / #3%

E Gong Cun (Liwan)

AN GHiE)

Cantonaise / #3%

Ebony

Pt e

Européenne / Rk i 32

Emmelyn [N

Francaise Contemporaine / i i

12 5K

Ersha No.1

==
ZhEE

Cantonaise / #3%

Five Zen5es

FETTER

Cantonaise / #3Z

Flavors of China

RS

Huai Yang-Sichuan / J1|453¢

Four Seasons Pavillion -Duck

U2/ N -1

Chinoise Contemporaine / i ¥

GlLE:

Fuel

Frangaise contemporaine / Fi i

%

Ganéa Kitchen Fairy Tales (N

Ganealsf 5 i1l i

Européenne / KK 3%

Guangzhou Restaurant (Wenchang
South Road)

IS (CCE R )

Cantonaise / #3%

He Yuan (Tianhe)

AFE (Kim)

Cantonaise / #3Z

Huacheng Yuan (N

TE3s

Cantonaise / #3%

Lai Wan

L

Cantonaise / #3%

Li Chateau

7 M

Européenne / Rk [i 32

Limoni

B

Italienne / & K FISE
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Lingnan Haiyanlou (Binjiang East
Road)

W P ¥z B (VT AR )

Cantonaise / #.3%

Liuhe Cha Ju (Linjiang Avenue)

NEZRJE (mTIE)

Chao Zhou / 1 2%

LJ Yakiniku (New Tianhe Hotel)

sk CHrRIR TR

Barbecue / 1%

Mango Tree (Tianhe)

CERMRE CRI)

Thailandaise / Z&[E 3¢

Mercato

REZ

Italienne / & K¢

Mezomd

S
XN

Esagnole / PEHEF 3¢

Ming Court

HA 1]

Cantonaise / #.3%

Panxi

PR

Cantonaise / #3Z

Ribs

ARHERHE

Steakhouse / §\ &=

Sky No.1

sl

Cantonaise / #3Z

Slow Life Kitchen Elite

1535 5L BRI A ML

Européenne / RK[ii 32

stiller @

Européenne / RK[ii 32

Summer Palace

2E

Cantonaise / #3%

Tang Shi Meishi (Xihua Road)

7 IR B (PUtEER)

Cantonaise / #3%

Tao Ran Xuan (Liwan)

P IRAT Ghi5)

Cantonaise / #3%

Tao Tao Ju - Ya Yuan 0

PP e - el

Cantonaise / #3%

Taozui Guan

P T

Chinoise Contemporaine / i ]
G

Thai Alley (Yuexiu)

BER GHEF5)

Thailandaise / Z< [H 3¢

The Peach Blossom

Pk el T

Cantonaise / #3Z

The Penthouse

e

Cantonaise / #3Z

Tian Shui (Yuexiu) O

KK (F5)

Végétarienne / &3¢

Wenjian Hainan Cuisine

I AL

Hainanese / {54 5¢

Wisca (Yuexiu)

At ()

Cantonaise / #3%

Wu Cai Ji

=M

Noodles / [ &

Xi Jing Jing

Ew—
=R R

Beijing Cuisine/ 513

Yuan Ji

JEad

Dim Sum / /I‘\I_:_IZ/D

Yuanriver (Panyu) O

TLILK (& H)

Hunanese / 3¢

Yue

EX

Chinoise Contemporaine / B+ &
HESE

Yue Jing Xuan

LSt

Cantonaise / #3%

Yun Pavilion

I

Cantonaise / #3%

Zen Tea

> N2 R b
BEORR

Végétarienne / ¢




