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Le Guide MICHELIN Hong Kong Macao 2022 dévoilé
aujourd'hui avec 11 nouveaux restaurants étoilés

Pour sa 14¢ édition consécutive, le Guide MICHELIN Hong Kong Macao 2022 a le
plaisir de présenter 11 nouveaux restaurants étoilés, dont 2 nouveaux
établissements deux-étoiles et 9 nouveaux une-étoile, ainsi que 7 nouveaux Bib
Gourmand.

La derniere édition du Guide MICHELIN Hong Kong Macao, dont les restaurants
ont été méticuleusement sélectionnés par les équipes d’inspecteurs, rassemble au
total 249 restaurants sur les deux territoires et offre une grande diversité de
cuisines, venues de I'"Amérique latine a la Corée en passant par Singapour. Hong
Kong compte 71 restaurants récompensés par une ou plusieurs Etoiles MICHELIN
et Macao 15, dont 11 sont des nouveaux venus ou des promus au palmares.

« L’édition de cette année voit de jeunes talents en pleine ascension faconner le
paysage culinaire de Hong Kong et Macao et repousser les limites de la créativité.
Nos équipes ont été particulierement ravies de voir un nombre croissant de chefs
faire honneur a leurs racines en faisant découvrir aux convives de Hong Kong et
de Macao des joyaux gastronomiques issus de leur culture », commente Gwendal
Poullennec, Directeur international du Guide MICHELIN. « Dans cette édition 2022,
nous applaudissons les chefs et les restaurateurs des deux territoires qui ont fait
preuve de courage, de résilience et de créativité en cette période de grande
incertitude. Nous sommes fiers de mettre a I'honneur les plus brillants talents de
Hong Kong et de Macao, chefs de file de deux destinations culinaires les plus
passionnantes et les plus diversifiées au monde. »

Deux nouveaux restaurants deux-étoiles

Dirigé par le chef australien Roland Schuller, né en Allemagne et formé en Italie,
Octavium recoit une deuxiéme Etoile MICHELIN dans I'édition 2022 pour sa
maitrise des classiques italiens, soigneusement préparés et centrés sur les saveurs
brutes des ingrédients de qualité qu’il transforme. Les inspecteurs MICHELIN
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plébiscitent le restaurant pour ses pates faites maison et son menu dégustation
mettant a I'honneur les produits de saison.

Le restaurant cantonais Yan Toh Heen a également été promu au rang de deux
Etoiles MICHELIN pour son excellence en matiére de cuisine cantonaise,
respectueuse des techniques de cuisson ancestrales chinoises et mettant a
I'hnonneur des ingrédients de premier choix et des présentations modernes.

Octavium et Yan Toh Heen rejoignent les 15 autres restaurants qui ont recu
deux Etoiles MICHELIN & Hong Kong et & Macao.

Neuf nouveaux restaurants 1-étoile

Sur les 9 restaurants nouvellement étoilés, 4 d'entre eux recoivent une Etoile
MICHELIN pour la premiere fois.

Décrit par les inspecteurs MICHELIN comme « plus spectaculaire et plus
sophistiqué » depuis son déménagement, le Belon propose des plats populaires
revisités et des créations inédites qui s'inspirent de la technique francaise et sont
préparés avec les meilleurs produits de saison.

Premier établissement a I'étranger du chef Mingoo Kang, propriétaire du Mingles
de Séoul, deux fois étoilé dans le Guide MICHELIN, le nouveau restaurant Hansik
Goo propose une cuisine coréenne de haut niveau, mélant des éléments de la
cuisine coréenne traditionnelle a des reprises créatives de plats populaires.

I M Teppanyaki & Wine continue a offrir une expérience gastronomique de
premier ordre aprés son déménagement. Dans avec une salle aux proportions
généreuses, la cuisine, préparée a base d'ingrédients de premiere qualité
acheminés quotidiennement d'Hokkaido et de France, y est magnifiquement mise
en scéne. Nos inspecteurs ont également apprécié une carte des vins plus
élaborée.

Précédemment connu sous le nom de Ginza Iwa, le restaurant Sushi Wadatsumi
est dirigé par la méme équipe de cuisine, dont la régularité force I'admiration. Le
poisson fraichement péché est importé quotidiennement du Japon.

Quatre restaurants déja recommandés dans le Guide MICHELIN ont été promus
au rang d'une Etoile MICHELIN dans I'édition 2022.
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Whey est le dernier projet du chef singapourien Barry Quek. Il propose une
cuisine européenne moderne réinterprétée de maniére magistrale avec des
influences singapouriennes, tout en mettant en valeur les ingrédients locaux et de
saison.

Le chef Manav Tuli sublime la cuisine de rue indienne au Chaat, ou les clients sont
invités a déguster des classiques de toutes les régions de I'Inde, ainsi que des
petites bouchées et des desserts qui valent la peine de garder une petite place en
fin de repas.

Rendant hommage aux racines vénézuéliennes du chef Ricardo Chaneton, Mono
propose un menu dégustation qui met en valeur les ingrédients latino-américains
avec des saveurs audacieuses et colorées.

Réputé pour ses classiques cantonais traditionnels que I'on trouve difficilement
ailleurs, le Seventh Son exécute des recettes ancestrales avec un savoir-faire
impeccable.

Spécialisé dans la cuisine Ningbo, Yong Fu est la premiére filiale du restaurant du
méme nom, qui a recu une Etoile MICHELIN & Shanghai. La plupart des signatures
de la maison mere sont disponibles ici, tandis que les plats adaptés aux golts
locaux et utilisant des ingrédients d'origine locale y sont également tres prisés.

Avec ces nouveaux établissements, Hong Kong et Macao comptent au total
59 restaurants une-étoile MICHELIN.

Nouvelle Etoile Verte MICHELIN

Pour la deuxiéme année, et grace a sa distinction Etoile Verte MICHELIN, le Guide
MICHELIN est heureux de mettre en avant, au sein de sa sélection de restaurants
de Hong Kong et Macao, des établissements qui se situent a I'avant-garde d'une
approche plus durable de la gastronomie. Cette année, les efforts exceptionnels
et les engagements remarquables d'un nouveau restaurant sont mis en avant.
Restaurant deux fois étoilé du chef Richard Ekkebus, Amber travaille en étroite
collaboration avec les fabricants pour développer des alternatives végétales aux
films alimentaires, aux sachets sous vide et aux sacs poubelle. Des systemes de
filtration et d'embouteillage de I'eau ont été installés pour éliminer les déchets
plastiques. Les déchets alimentaires sont traités par un digesteur anaérobie dans
la cuisine qui détourne plus de 20 % du total des déchets de la mise en décharge.
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En interne, le restaurant organise une formation annuelle du personnel sur les
pratiques durables et les accueille lors des « Lundis verts » pour les sensibiliser.

Avec Roganic a Hong Kong et IFT Educational Restaurant a Macao, qui ont
tous deux conservé leur distinction Etoile Verte MICHELIN cette année, ce sont au
total trois restaurants Etoile Verte MICHELIN qui sont récompensés pour leur
excellence culinaire et leurs engagements écologiques remarquables.

Sélection de Bib Gourmand

Il y a deux semaines, le Guide MICHELIN Hong Kong Macao 2022 a dévoilé sa
sélection de 71 établissements Bib Gourmand qui offrent une expérience
gastronomique d'un bon rapport qualité-prix pour moins d’une quarantaine
d’euros. Sept nouvelles adresses Bib Gourmand se trouvent a Hong Kong.

La sélection 2022 du Guide MICHELIN Hong Kong Macao en un coup d'ceil :
249 restaurants sélectionnés dont:
Hong-Kong

7 restaurants trois-étoiles

12 restaurants deux-étoiles (dont deux promus)

52 restaurants une-étoile (dont 5 nouveaux, 4 promus)

64 restaurants Bib Gourmand (dont 5 nouveaux, 2 promus)
15 établissements de Street food (dont 2 nouveaux)

49 restaurants recommandés par le Guide MICHELIN
2 restaurants Etoile Verte MICHELIN (dont 1 nouveau)

Macau

3 restaurants trois-étoiles

5 restaurants deux-étoiles

7 restaurants une-étoile

7 restaurants Bib Gourmand

8 établissements de Street Food

20 restaurants recommandés par le Guide MICHELIN (dont 1 nouveau)
1 restaurant Etoile Verte MICHELIN
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Retrouvez la sélection compléte du Guide MICHELIN Hong-Kong et Macao 2022
sur le site officiel du Guide MICHELIN : Official website of MICHELIN Guide Hong Kong
Macau

Retrouvez le replay de la cérémonie sur :
The official MICHELIN Guide Hong Kong Macau Facebook page
The MICHELIN Guide Asia YouTube channel

Michelin a pour ambition d'améliorer durablement la mobilité de ses clients. Leader dans le secteur de la mobilité,
Michelin congoit, fabrique et distribue les pneumatiques les plus adaptés a leurs besoins et a leurs usages ainsi
que des services et des solutions pour améliorer |'efficacité des transports. Michelin propose également des offres
qui font vivre a ses clients des moments uniques au cours de leurs voyages et de leurs déplacements. Michelin
développe aussi des matériaux de haute technologie destinés a de nombreux domaines. Basé a Clermont-
Ferrand, Michelin est présent dans 170 pays, emploie 123 600 personnes et exploite 71 usines de pneumatiques
qui, ensemble, ont produit environ 170 millions de pneus en 2020. (www.michelin.com).

SERVICE DE PRESSE DU GROUPE MICHELIN
+33 (0) 1 45 66 22 22
71/73

www.michelin.com
’@MichelinPress

27 cours de I'Ile Seguin, 92100 Boulogne-Billancourt
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Sélection du Guide MICHELIN Hong Kong et Macau 2022

© - Nouvelle entrée

N = Restaurant promu

Sélection

Hong Kong

EREBES

Nom Chinois

Type de Cuisine

Type de Cuisine
(Chinois)

Caprice

Francaise contemporaine

PRy fe SR B 35

Forum

= B RS

Cantonaise

fvvd

L'Atelier de Joél Robuchon

Francaise contemporaine

s B

Lung King Heen

FESE

Cantonaise

Eak=r
[y
=K

8 1/2 Otto e Mezzo -
Bombana

[talienne

RARHIZ

Sushi Shikon

Sushi

T'ang Court

Cantonaise

ERE3

Nom chinois

Type de cuisine

Type de cuisine
(Chinois)

Amber

Francaise contemporaine

Py fe SR B 35

Arbor

Innovante

AR

Bo Innovation

Innovante

Bl

Ecriture

Francaise contemporaine

PRy fed SR B 35

L'Envol

Francaise contemporaine

s 120 A B 5%

Octavium N

[talienne

BRI

Sun Tung Lok

i [5) 42

Cantonaise

=R

Ta Vie

i

Innovante

Bl
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Tate

Innovante

A

Tin Lung Heen

PN )

Cantonaise

Yan Toh Heen N

fiR (Bl &F

Cantonaise

Ying Jee Club

ENEE

Cantonaise

dB | JE | JF | I
HE A |

€3

Nom chinois

Type de cuisine

Type de
cuisine(Chinois)

Aaharn

Thai

ZREH 3

Ando

Innovante

Bl

Arcane

Européenne

contemporaine

BRI

Beefbar

Steakhouse

NE

Belon ©

Francaise

EEI

Chaat N

Indienne

Duddell's

Cantonaise

EEl 7
=K

Epure

Francaise contemporaine

iR B

Fook Lam Moon (Wan Chai)

BERFT (21)

Cantonaise

[Eslrrs

FuHo

EE

Cantonaise

ek
Sl
=K

Gaddi's

S+

Francaise

REI

Hansik Goo @

Coréenne

FREH 3

Ho Hung Kee (Causeway Bay)

faA5C (S
)

Noodles and Congee

EE il

| M Teppanyaki & Wine (N

b SEAJ5E

Teppanyaki

G

Imperial Treasure Fine
Chinese Cuisine (Tsim Sha
Tsui)

fHEE (<IVIH
)

Cantonaise

R

Jardin de Jade (Wan Chai)

FRAE (217)

Shanghaienne

Kam's Roast Goose

HhRES

Cantonaise Roast Meats

Liu Yuan Pavilion

B EHER

Shanghaienne

Loaf On

Fruits de mer

Louise

Francaise contemporaine

PRy fe SR B 35
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Man Ho (Admiralty)

Cantonaise

Man Wah

SEERE

Cantonaise

Mandarin Grill + Bar

NENRE+BEIE

Européenne
contemporaine

Ming Court (Mong Kok)

AR (HLA )

Cantonaise

Mono N

Sud-Américaine

New Punjab Club

Indienne

Pang's Kitchen

Cantonaise

Petrus

Francaise

EE

Roganic

Européenne
contemporaine

FRs 1 BR P 3%

Run

Cantonaise

n
i

Ryota Kappou Modern

Japonaise

I | J@

Seventh Son N

Cantonaise

;ié
K3
-

Shang Palace

Cantonaise

Spring Moon

Cantonaise

Summer Palace

Cantonaise

dE | JE | JF | JE

Sushi Saito

Sushi

DI ||| X

it

Sushi Wadatsumi @

Sushi

=g

Takumi by Daisuke Mori

Innovante

Bl

The Araki

Sushi

=9

The Chairman

AHIE

Cantonese

Ealey
=K

Tosca di Angelo

[talienne

RAME

Vea

Innovante

AR

Whey ©

Européenne

contemporaine

B B

Xin Rong Ji

Hesa

Taizhou

B

Yardbird

Yakitori

RSB

Yat Lok

—&IE0S

Cantonaise Roast Meats

S0

Yat Tung Heen

RERET

Cantonaise

Eo ke
=K

Ye Shanghai (Tsim Sha Tsui)

&8 (5R7008)

Shanghaienne

B

Yong Fu N

E=N

Ningbo

ol
=T IX R
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Zest by Konishi

Francaise contemporaine

(SICZNETES

Zhejiang Heen

LB

Zhejiang

piipAIE

Zuicho

RIS

Japonaise

A3

Restaurants recommandés par le Guide MICHELIN

Nom

Nom chinois

Type de cuisine

Type de cuisine
(Chinois)

Above & Beyond

RINK

Cantonaise

Ah Yat Harbour View

fo] — 8 = ERS

Cantonaise

Ami ©

Francaise contemporaine

I | JE | JE

RPN

Batard @

Francaise contemporaine

BF | || M

i

RIpZSEIES

Carbone

Américaine-ltalienne

H

B AR5

Castellana

[talienne

RARHZ

Celestial Court

RERE

Cantonaise

o | ool | M

Chesa

It

Suisse

S
H- | X
A

Chilli Fagara

TR 2

Sichuan

~

e
t

China Tang (Central)

AEE (FIR)

Cantonaise

Chuen Kee Seafood (Hoi
Pong Street)

ER0EH (OBS
(E3))

Fruits de mer

iz}
KR

Fif
SE
H

Cuisine Cuisine at The Mira

B ZE (5D IE)

Cantonaise

iz}

Deng G (Wan Chai)

na ( """"" /H')

Sichuan

A H

[

Dong Lai Shun

PN

Beijing-Huai Yang

R-OEBX

Estro @

[talienne

RAME

Farm House

=HE

Cantonaise

[Eslrrs
=

Frantzén's Kitchen

Scandinave

pln/

Giando

[talienne

BAAE

Hanare

Japonaise

A

Hing Kee

it 3 S B A

Fruits de mer

=3

Ho Land

Cantonaise

[Esle=r
=R

Hyde Park Garden

Fruits de mer

Syt

Involtini

[talienne

BAAE
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Ippoh

=

—=x

Tempura

Jing Alley

HEF

Sichuan

Kappo Rin

| e v
==
|:|| SN

Japonaise

Kung Tak Lam (Causeway
Bay)

TNTEAR (SR8 2

Végétarienne

Lei Garden (Central)

MFAX (PIR)

Cantonaise

Lei Garden (Kwun Tong)

HFEHEZX (BIR)

Cantonaise

Lei Garden (Wan Chai)

HFEHEX (E1F)

Cantonaise

Locanda dell' Angelo

[talienne

i | R | B | B

SF R RO

Lucale

[talienne

2
A | H

>}_
SH

Luk Yu Tea House

Cantonaise

JE |

Neighborhood

Européenne
contemporaine

Ctl.ll?l-
Tk | 4
e
H
Kt

Odyssée

Francaise contemporaine

PRy fe SR B 35

One Harbour Road

g ==
,% /==t

Cantonaise

Eak=r
[y
=K

Piin

=
AR

Chinoise contemporaine

s P

Poem

Balinaise

=2y

Sai Kung Sing Kee

SR

Fruits de mer

She Wong Hei (N

o2 R e

Cantonaise

Sun Fook Kee

FEAC

Fujian

Tempura Uchitsu @

BEANZ

Tempura

The Legacy House

il

Shun Tak

s

The Swiss Chalet

Int&E

Suisse

Mt

Tominokoji Yamagishi

2N

Japonaise

AR

Toritama

BxE

Yakitori

BRI

Tsui Hang Village (Tsim Sha
Tsui)

2T (RIVIE)

Cantonaise

ek
Sl
=K

Whisk

Européenne

contemporaine

Wing O

Innovante

Yueé (Gold Coast)

Cantonaise
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Type de cuisine
(Chinois)
Roganic Européenne PR e R P 5%
contemporaine

Amber © Francaise contemporaine | AR5

Nom Nom Chinois Type de cuisine

Macao

EBEBER

Type de cuisine

Nom Nom chinois Type de cuisine L
(Chinois)

Jade Dragon LRt Cantonaise

Francaise
Robuchon au Déme REZHEEE

contemporaine
The Eight 8&EE Cantonaise

EREB

Type de cuisine

Nom Nom chinois Type de cuisine L
(Chinois)

. Frangaise T
Alain Ducasse at Morpheus FMARET . 5 1a A I 3
contemporaine
Feng Wei Ju JEA N Hunanese-Sichuan A
Mizumi (Macau) Bh (EP9) Japonaise ki
Sichuan Moon NIRA Sichuan NE=

Wing Lei JKAEF Cantonaise B3
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Nom

Nom chinois

Type de cuisine

Type de cuisine
(Chinois)

Lai Heen

R

Cantonaise

Eale=A
=K

8 1/2 Otto e Mezzo -
Bombana

[talienne

BRFI

Pearl Dragon

IABERT

Cantonaise

iz}
*t

The Kitchen

AE

Steakhouse

m

Wing Lei Palace

XA =

Cantonaise

UE,
A+t

Ying

GEEAL

Cantonaise

Zi Yat Heen

KRt

Cantonaise

18 | i
i

A+t

Restaurants recommandés par le Guide MICHELIN

Nom

Nom chinois

Type de cuisine

Type de cuisine
(Chinois)

A Lorcha

592

Portugaise

Banza

B

Portugaise

Beijing Kitchen

N T A
=

Beijing cuisine

Bi Ying

2=

Cantonaise-Sichuan

Espaco Lisboa

ERIFN U

Portugaise

Five Foot Road

BE

Sichuan

Golden Flower

RICE

Sichuan

Il Teatro

B IE

[talienne

Imperial Court

EHRE

Cantonaise

Lung Wah Tea House

EERIZ

Cantonaise

Manuel Cozinha Portuguesa

.
AEE

Portugaise

Naam

SBE
/E_

Thai

Ngao Kei Ka Lei Chon
(Macau)

G-ECMEE R (R
F9)

Noodles and Congee

99 Noodles (Macau)

99%H (2 P9)

Noodles

Tenmasa

REL

Japonaise

Terrazza

REE

[talienne
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The Ritz-Carlton Café

2 B I B AR

Francaise

RBI

Vista 38 @

Sichuan

N1z

Yamazato

Japonaise

A3

Yi

Chinoise contemporaine

PR3 fed o Bl 5

Nom

Nom chinois

Type de cuisine

Type de cuisine
(Chinois)

IFTM Educational Restaurant

ke B2 B2

Macanaise




