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Les inspecteurs du Guide MICHELIN dévoilent les 
nouvelles Étoiles MICHELIN 2022 de Chicago 

 

• L’édition 2022 du Guide MICHELIN Chicago distingue 4 nouveaux 
restaurants d’Une Étoile MICHELIN pour la qualité de leur cuisine 

 
• 7 nouveaux Bib Gourmand ont retenu l’attention des inspecteurs 

pour leur rapport qualité-prix 

 
• Cette sélection 2022 comporte un total de 23 restaurants étoilés 

et représente 39 types de cuisine différents 

 
Ce sont quatre nouveaux restaurants qui rejoignent la sélection 2022 du Guide 

MICHELIN Chicago avec Une Étoile MICHELIN, et sept nouveaux Bib Gourmand.  
Au total, la sélection contient 23 restaurants étoilés, incluant un Trois Étoiles 

MICHELIN, le restaurant Alinea, dont la cuisine des chefs Grant Achatz et Douglas 
Alley maintient son exceptionnelle qualité depuis la première édition du Guide 

MICHELIN Chicago de 2011. 
 
« Les inspecteurs du Guide MICHELIN ont constaté que les chefs et les équipes 

des restaurants de Chicago continuaient de faire preuve de talent et de créativité 
dans les expériences culinaires qu’ils proposaient, ce qui est particulièrement 

remarquable dans un contexte où la poursuite de leur activité a souvent été un 
défi au cours de l’année écoulée », explique Gwendal Poullennec, Directeur 
international des Guides MICHELIN. « Nous avons le plaisir d’accueillir quatre 

nouveaux restaurants 1 Étoile MICHELIN, sept nouveaux Bib Gourmand, mais 
aussi de féliciter l’ensemble de cette sélection 2022. »  

 
Voici les nouveaux restaurants recevant Une Étoile MICHELIN cette année, 
présentés par les inspecteurs du Guide MICHELIN (retrouvez les commentaires 

dans leur intégralité sur l’App et le site internet du Guide) : 
 

Claudia (Bucktown / Wicker Park - cuisine contemporaine) 
Après des années à la recherche de ses murs, le chef Trevor Teich a trouvé 
cet endroit accueillant de Bucktown. Son restaurant, nommé en hommage 

à sa mère, est branché et contemporain, et c’est dans ce cadre qu’on 
déguste une cuisine immensément créative. Un bento, avec ses touches d’un 

craquelin de pétoncles accompagné de jaune d’œuf confit, des madeleines 
à l’encre de seiche, un nigiri de thon albacore farci au foie gras et un beignet 
de pommes de terre au caviar… Autant de services exquis que mémorables. 
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Kasama (Bucktown - cuisine philippine) 
Les chefs Tim Flores et Genie Kwon, deux anciens de la cuisine Oriole, se 

sont diversifiés avec ce restaurant, qui a ouvert au plus fort de la pandémie 
en 2020. Il a évolué jusqu’à représenter ce que le couple avait vraiment en 

tête pour Kasama, avec un menu de dégustation du soir qui affiche avec 
conviction la formation, l’expérience et l’héritage de cette équipe 
talentueuse, au service d’une expérience ambitieuse, intelligente et unique 

en son genre qui mêle traditions philippines et notes contemporaines.  
 

Esmé (Lincoln Park - cuisine contemporaine) 
Avec son épouse et copropriétaire, Katrina Bravo, le chef Jenner Tomaska 
dévoile de grandes ambitions dans cet atelier spacieux. Son espace 

minimaliste rappelle une galerie d’art, avec une dégustation de haut niveau 
qui vise à confondre les frontières entre art et restauration : le menu en 

plusieurs services propose une variété de plats savoureux et surprenants, 
chacun servi sur des pièces personnalisées réalisées par des artistes locaux.  

 

Galit (Lincoln Park - cuisine du Moyen-Orient) 
Le chef Zach Engel apporte son expérience et une touche très personnelle à 

une cuisine moderne du Moyen-Orient. Son menu permet aux convives de 
faire leurs propres sélections parmi plusieurs propositions, mais la clef pour 

en découvrir le plus possible reste de tout partager. Lancez les festivités 
avec du salatim (tartinades et cornichons) accompagné de pita flambé. 
Même les plats familiers offrent une profondeur surprenante, comme le 

houmous crémeux ou le falafel croustillant au labneh à la mangue. 
 

 
7 nouveaux Bib Gourmand 
 

Cette année, les inspecteurs du Guide MICHELIN ont découvert sept nouvelles 
adresses offrant un rapport qualité-prix particulièrement intéressant : Apolonia, 

Bloom Plant Based Kitchen, Dear Margaret, Lardon, Sochi, Superkhana 
International, Tortello Pastificio. 
 

 
Deux Prix Spéciaux MICHELIN décernés 

 
En plus des Bib Gourmand et des Étoiles, le Guide MICHELIN a également annoncé 
les lauréats des prix spéciaux MICHELIN : 

Le Prix Spécial de la Sommellerie, en partenariat avec Wine Access, récompense 
Colin Hofer (restaurant Porto), tandis que le Prix Spécial des Cocktails 

Exceptionnels revient à Julia Momosé (restaurant Kumiko). 
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La sélection du Guide MICHELIN Chicago en un coup d’œil : 
 

      Bib Gourmand (bonne cuisine à prix modéré) 55 

          (Cuisine exceptionnelle, vaut le voyage) 1 

          (Excellente cuisine, vaut le détour) 4 

    (Cuisine de grande qualité, vaut l’étape) 18 

Types de cuisine représentés dans la sélection 39 

Types de cuisine des restaurants étoilés 7 

Types de cuisine représentés dans les Bib Gourmand  23 

 
 

La cérémonie des Étoiles du Guide MICHELIN est présentée en partenariat avec 
Capital One. 

 
Les sélections seront disponibles sur l’app Guide MICHELIN pour iOS et Android.  
Téléchargez l’appli pour découvrir tous les restaurants sélectionnés par MICHELIN 

à travers le monde et réserver les hôtels les plus beaux et uniques au monde. Les 
utilisateurs de l’appli peuvent également créer et partager leurs propres listes de 

souhaits de restaurants et d’hôtels.   

  

https://michelinguide.app.link/N5D7Y1GTrob
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Les restaurants Étoilés de Chicago en 2022 
 

Restaurant Distinction Adresse 

Alinea  1723 N. Halsted St. 

Ever  1340 W. Fulton Market 

Moody Tongue  2515 S. Wabash Ave. 

Oriole  661 W. Walnut St. 

Smyth  177 N. Ada St. 

Boka  1729 N. Halsted St. 

Claudia (nouveau)  1952 N. Damen Ave. 

EL Ideas  2419 W. 14th St. 

Elizabeth  4835 N. Western, Unit D 

Elske  1350 W. Randolph Ave. 

Esmé (nouveau)  2200 N. Clark St. 

Galit (nouveau)  2429 N. Lincoln Ave. 

Goosefoot  2656 W. Lawrence Ave. 

Kasama (nouveau)  1001 N. Winchester Ave. 

Mako  731 W. Lake St. 

Next  953 W. Fulton Market 

North Pond  2610 N. Cannon Dr. 

Omakase Yume  651 W. Washington Blvd. 

Porto  1600 W. Chicago Ave. 

Schwa  1466 N. Ashland Ave. 

Sepia  123 N. Jefferson St. 

Temporis  933 N. Ashland Ave. 

Topolobampo  445 N. Clark St. 
 

La sélection 2022 de Bib Gourmand à Chicago 
 

Restaurant Adresse 

Apolonia (nouveau) 2201 S. Michigan Ave. 

avec 615 W. Randolph St. 

Birrieria Zaragoza 4852 S. Pulaski Rd. 

Bloom Plant Based Kitchen (nouveau) 1559 N. Milwaukee Ave. 

Cabra 200 N. Green St. 

Chef’s Special Cocktail Bar 2165 N. Western Ave. 

Chilam Balam 3023 N. Broadway 

Ciccio Mio 226 W. Kinzie St. 

Cira 200 N. Green St. 

Daisies 2523 N. Milwaukee Ave. 

Dear Margaret (nouveau) 2965 N. Lincoln Ave. 
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DeCOLORES 1626 S. Halsted St. 

Dos Urban Cantina 2829 W. Armitage Ave. 

etta 1840 W. North Ave. 

Flat & Point 3524 W. Fullerton Ave. 

Frontera Grill 445 N. Clark St. 

Funkenhausen 1709 W. Chicago Ave. 

Ghin Khao 2128 W. Cermak Rd. 

Giant 3209 W. Armitage Ave. 

Gilt Bar 230 W. Kinzie St. 

Girl & The Goat 809 W. Randolph St. 

GT Fish & Oyster 531 N. Wells St. 

HaiSous 1800 S. Carpenter Ave. 

Herb 5424 N. Broadway 

Ina Mae 1415 N. Wood St. 

Joe's Imports 813 W. Fulton Market 

Kie-Gol-Lanee 5004 N. Sheridan Rd. 

La Josie 740 W. Randolph St. 

Lardon (nouveau) 2200 California Ave. 

Longman & Eagle 2657 N. Kedzie Ave. 

Lula Cafe 2537 N. Kedzie Ave. 

Mama Delia 1721 W. Division St. 

Mango Pickle 5842 N. Broadway 

Marisol 205 E. Pearson St. 

mfk. 432 W. Diversey Pkwy. 

Mi Tocaya 2800 W. Logan Blvd. 

Mott St. 1401 N. Ashland Ave. 

Munno Pizzeria & Bistro 4656 N. Clark St. 

Nella Pizza e Pasta 1125 E. 55th St. 

Perilla 401 N. Milwaukee Ave. 

Pizzeria Bebu 1521 N. Fremont St. 

Pleasant House Pub 2119 S. Halstead Ave. 

Proxi 565 W. Randolph St. 

Smoque BBQ 3800 N. Pulaski Rd. 

Sochi (nouveau) 1358 W. Belmont Ave. 

Sol de Mexico 3018 N. Cicero Ave. 

Soulé 1931 W. Chicago Ave. 

Superkhana International (nouveau) 3059 W. Diversey Ave. 

Table, Donkey and Stick 2728 W. Armitage Ave. 

The Duck Inn 2701 S. Eleanor St. 

The Purple Pig 444 N. Michigan Ave. 

Tortello Pastificio (nouveau) 1746 W. Division St. 
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Tzuco 720 N. State St. 

Vajra 1329 W. Chicago Ave. 

Virtue 1462 E. 53rd St. 
 
 
 
 
 
 
À propos de Michelin 
Leader dans le secteur de la mobilité, Michelin a pour ambition d’améliorer durablement la mobilité de ses clients. 
Il conçoit et distribue les pneumatiques, services et solutions les plus adaptés aux besoins de ses clients. Michelin 
propose également des services numériques, des cartes et des guides pour enrichir les voyages et les 
déplacements, afin de faire vivre des expériences uniques à ses clients. Enfin, il conçoit des matériaux de haute 
technologie destinés à de nombreuses industries. Basé à Clermont-Ferrand, en France, Michelin est présent dans 
170 pays, compte 124 760 employés et exploite 68 sites de production de pneus, qui ont produit ensemble 
environ 170 millions de pneus en 2021. (www.michelin.com) 
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