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Paris, le 13 mars 2025

Le restaurant Amber décroche trois Etoiles MICHELIN dans la 17e
sélection du Guide MICHELIN Hong Kong et Macao

e A Macao, le restaurant Chef Tam's Seasons obtient deux Etoiles
MICHELIN.
e 7 restaurants, dont plusieurs nouveaux, regoivent pour la premiere fois
une Etoile MICHELIN.
e Ce nouveau millésime compte 95 nouvelles adresses étoilées MICHELIN,
dont 76 a Hong Kong et 19 a Macao.

Dévoilée aujourd'hui lors d'une cérémonie au Grand Lisboa Palace Resort Macau,
la nouvelle sélection du Guide MICHELIN Hong Kong et Macao 2025 célebre les
établissements étoilés, les Bib Gourmand et les tables recommandées, mettant
ainsi a I'honneur 262 adresses. Parmi celles-ci, 208 se trouvent a Hong Kong et
54 a Macao.

"Nous sommes ravis de constater que Hong Kong et Macao continuent de briller
en tant que véritables épicentres culinaires dynamiques, offrant une diversité
exceptionnelle d'expériences allant des incontournables mets de rue aux tables
gastronomiques les plus prestigieuses, répondant ainsi a toutes les envies et
désirs des voyageurs du monde entier", déclare Gwendal Poullennec, Directeur
international du Guide MICHELIN. "Notre équipe d'inspection a été impressionnée
par la maturité de la scéne gastronomique, ou I'on trouve a la fois des maitres
incontestés comme le Chef Richard Ekkebus, qui a décroché trois étoiles MICHELIN
pour son restaurant Amber, et une nouvelle génération de chefs audacieux et
passionnés, cultivant un environnement ou la créativité peut s'épanouir
pleinement. L'échange constant d'idées et de techniques innovantes garantit que
ces deux villes maintiennent leur position de leaders sur la scéne culinaire
mondiale."

Amber obtient trois Etoiles MICHELIN pour sa cuisine exceptionnelle
Dirigé par le chef néerlandais Richard Ekkebus, Amber décroche cette année
trois Etoiles MICHELIN. Engagé en faveur de la durabilité, le chef se distingue par
sa volonté de proposer une cuisine sans produits laitiers et fait preuve d'une
grande créativité. Les plats, qui se succédent avec une progression de saveurs,
sont sublimés par des produits comme I'oursin ou encore le poulet Ping Yuen qui
jouent chacun un role déterminant dans l'expérience imaginée par Richard
Ekkebus. En paralléle, il propose plusieurs menus avec des déclinaisons
végétariennes afin de satisfaire chaque convive.
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Au total, 9 restaurants (7 a Hong Kong et 2 a Macao) ont été récompensés de
trois Etoiles MICHELIN dans le cadre de ce 17e palmares du Guide MICHELIN Hong
Kong et Macao.

Les adresses trois Etoiles MICHELIN de Hong Kong sont : 8 1/2 Otto e Mezzo -
Bombana, Amber, Caprice, Forum, Sushi Shikon, Ta Vie et T'ang Court,
tandis que celles de Macao sont : Jade Dragon et Robuchon au Dome.

Un restaurant de Macao accéde au rang de deux Etoiles MICHELIN grace
a une proposition culinaire exceptionnelle.

Les convives de Chef Tam's Seasons peuvent découvrir l'univers singulier du
chef Tam Kwok-Fung a travers un menu décliné en deux formules : classique ou
de saison. Le restaurant enrichit sa carte chaque mois avec des plats élaborés a
partir de produits de saison. En automne, par exemple, le chef propose une
version inédite de ge zha au crabe chinois, ou I'on casse la crolte du flan aux ceufs
frit pour découvrir une garniture crémeuse délicatement parfumée par la chair du
crabe. Autre spécialité : les travers de porc en sauce au miel et haricot noir, qui
séduisent par leurs ardmes fumés et parfumés.

Au total, 17 restaurants, dont 11 a Hong Kong et 6 a Macao, ont regu deux Etoiles
MICHELIN. A Hong Kong, les adresses récompensées de deux Etoiles MICHELIN
sont : Arbor, Bo Innovation, Lai Ching Heen, L’'Envol, Lung King Heen, Noi
by Paulo Airaudo, Octavium, Run, Tate, Tin Lung Heen, et Ying Jee Club.
A Macao, il s'agit de : Alain Ducasse at Morpheus, Chef Tam’s Seasons, Feng
Wei Ju, The Eight, The Huaiyang Garden, et Wing Lei.

Trois restaurants hongkongais obtiennent leur premieére I'E;oile MICHELIN
Cette année, 3 restaurants ont été promus et décorés d'une Etoile MICHELIN,
portant a 58 le nombre de tables récompensées a Hong Kong.

Avec son décor inspiré de la forét, Ami est I'endroit idéal pour une expérience
gastronomique unique dans un cadre décontracté. En plus des menus dégustation,
les convives peuvent choisir parmi de grands classiques de la cuisine francgaise et
des plats de bar. Le chef exécutif Nicolas Boutin met un point d'honneur a
travailler des ingrédients d'exception qu’il associe a des sauces francaises
traditionnelles. Parmi ses créations phares, le vol-au-vent au tartare de boceuf
Wagyu coupé au couteau, au poulet jaune et aux fruits de mer.

Le restaurant Plaisance by Mauro Colagreco plonge ses convives dans une
atmospheére océanique avec ses finitions nacrées et sa sculpture en tourbillon de
poissons métalliques. Le menu, centré sur les produits de la mer, allie des
ingrédients venus du monde entier et des légumes locaux. Les techniques
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francaises parfaitement maitrisées et une belle dose de créativité sublimement
accompagnées de sauces maison créent une expérience gustative inoubliable.

Le restaurant Tuber Umberto Bombana, créé par le chef éponyme, se concentre
sur la truffe, noble ingrédient qui se décline en blanc ou en noir, selon sa
provenance. Le chef exécutif, formé sous la direction de Bombana pendant plus
de 20 ans, travaille et sublime également des ingrédients de saison du monde
entier, comme les crevettes carabinero géantes d'Espagne.

Quatre nouveaux restaurants une Etoile MICHELIN brillent & Macao

A la téte du restaurant Aji, un jeune chef singapourien allie savoir-faire francais,
produits japonais d'exception et saveurs asiatiques. Un de ses plats signatures est
le shima aji, accompagné de sauces élaborées a partir de thé matcha et de peau
de mandarine séchée pendant 20 ans. Le menu dégustation, retracant les
souvenirs du chef, peut étre accompagné de vins, sakés et alcools forts.

Mizumi propose trois zones consacrées respectivement au tempura, au
teppanyaki et aux sushis, chacune avec deux menus fixes. Le chef Hironori
Maeda prend grand soin de chaque assiette. Le filet de Wagyu de Kagoshima
grillé sur plaque teppan est un des grands classiques du lieu, avec son
assaisonnement de sel de mer, wasabi et sauce a I'oignon.

Sushi Kissho by Miyakawa est le premier établissement international du
légendaire restaurant de Hokkaido. Il est ouvert uniquement pour le diner et
propose un menu omakase comprenant 10 sushis de style Edomae, des entrées,
une soupe miso et des desserts. Il propose a ses convives trois types de riz
provenant des préfectures de Hokkaido et d'Akita, assaisonnés d'un mélange de
trois vinaigres rouges. Ces riz sont accompagnés des prises les plus fraiches de la
saison, principalement en provenance de Hokkaido.

Tout comme son homonyme a Hong Kong, Zuicho se spécialise dans la cuisine
kappo. Fort d'une carriere illustre de plus de 30 ans, le chef Kinomoto propose
trois menus omakase qui témoignent d'une grande attention aux détails, d'un soin
méticuleux et d'un savoir-faire exceptionnel. Tous les ingrédients sont importés
directement du Japon, tels que I'uni bafun de Hokkaido et le ventre de thon dans
le hand roll, ainsi que le Wagyu A5 de Satsuma, en provenance de Kagoshima -
le filet mignon est frit et le contre-filet est utilisé dans le sukiyaki.

Le Guide MICHELIN Hong Kong et Macao 2025 compte 69 restaurants une Etoile
MICHELIN, témoignant de I'excellence culinaire de la région.




XJ))) MICHELIN

MICHELIN GUIDE
—

Cinq restaurants conservent I'Etoile Verte MICHELIN

L'Etoile Verte MICHELIN récompense les restaurants qui adoptent des pratiques
écoresponsables tout en offrant une expérience gastronomique d'exception. Les
cing restaurants distingués cette année sont Amber (nouveau restaurant 3
Etoiles), Feuille (1 Etoile), Mora (1 Etoile), Roganic (1 Etoile), a Hong Kong, et
UTM Educational Restaurant (Bib Gourmand) a Macao.

Trois prix spéciaux MICHELIN sont décernés

Le Guide MICHELIN Hong Kong & Macau récompense pour cette 17eme édition 3
lauréats : Prix du Sommelier, Prix du Jeune Chef et Prix du Service.

Les prix spéciaux mettent en lumiere les talents et les compétences exceptionnels
de lindustrie de la restauration qui contribuent de maniére remarquable a
I'expérience gastronomique dans son ensemble.

Prix du Sommelier du Guide MICHELIN

Le Prix du Sommelier du Guide MICHELIN 2025 récompense les grandes
compétences et connaissances, mais également la passion de talentueux
sommeliers dans le secteur de la restauration. Cette année, cette prestigieuse
distinction est attribuée a Carlito CHIU, qui officie au restaurant une Etoile
MICHELIN Ando. Carlito bénéficie d'une solide formation et travaille en étroite
collaboration avec le chef du restaurant depuis le premier jour. Attentif, il affine
ses accords mets et vins en fonction des préférences des convives et propose des
sélections sur mesure avec notamment du saké, ainsi que des vins espagnols et
argentins. En tant que sommelier de la Maison, il crée des associations
personnalisées, originales et uniques pour les clients, et établit avec eux une réelle
connexion afin de leur offrir une expérience privilégiée.

Prix du Jeune Chef du Guide MICHELIN

Le Prix du Jeune Chef du Guide MICHELIN 2025, présenté par AIA Hong Kong et
Macau, reconnait le talent remarquable et le potentiel prometteur d'un jeune chef
qui a laissé une trés bonne impression a I'équipe d’inspection. Le prix de cette
année est décerné a Frankie, Sui Wan WONG, du nouveau restaurant
sélectionné par le Guide MICHELIN, Ankoma, a Hong Kong.

Né a Hong Kong, le chef a fait ses études dans cette méme ville, a I'International
Culinary Institute. Au cours de sa jeune carriere, il a déja travaillé dans de
prestigieux établissements comme Zest by Konishi, auparavant décoré
d'une Etoile MICHELIN et qui a aujourd'hui fermé ses portes, ou encore le
restaurant deux Etoiles MICHELIN Ecriture. C'est en 2022 qu'il a ouvert Ankéma
ou il méle cuisine francaise et éléments asiatiques, avec notamment des
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ingrédients japonais. Frankie est a la téte d'une jeune équipe passionnée qui
insuffle une grande dose d'énergie et d'enthousiasme a sa cuisine.

Prix du Service du Guide MICHELIN

Le Prix du Service du Guide MICHELIN 2025 célebre les compétences et le talent
exceptionnels des professionnels qui contribuent a sublimer I'expérience client.
Cette année, le prix est attribué a Winnie ZHANG, du restaurant Wing Lei, deux
Etoiles MICHELIN, a Macao.

Née a Zhuhai, Winnie est arrivée a Macao il y a plus de dix ans. Elle travaille chez

Wing Lei depuis le début de sa carriére et a impressionné I'équipe d'inspection du
Guide MICHELIN par sa grande connaissance du menu. Winnie propose les plats
en fonction des préférences des convives et veille a leur offrir une expérience
fluide grace a une parfaite gestion du rythme de service. Véritable gastronome,
elle aime parler de sa vie a Macao avec les clients et se fait un plaisir de leur
recommander les meilleures spécialités et attractions locales. Tout au long du
repas, Winnie leur offre un service attentif et personnalisé afin qu'ils se sentent
comme chez eux.

Les restaurants récompensés rejoignent la sélection d’hotels du Guide MICHELIN
qui met en avant les lieux de séjour les plus originaux et tendance a ne pas
manquer a Hong Kong, a Macao et dans le monde entier. Chaque hotel est
sélectionné par les experts du Guide MICHELIN pour son style, son service et sa
personnalité uniques (avec des formules qui conviennent a tous les budgets) et
peut étre réservé directement sur le site internet et I'application du Guide
MICHELIN.

Consultez le site internet officiel du Guide MICHELIN ou téléchargez I'application
gratuite (iOS et Android) afin de découvrir chaque restaurant de la sélection et
effectuer une réservation dans un hotel pour un séjour inoubliable.

Des images en haute résolution sont disponibles ici.

Le Guide MICHELIN Hong Kong et Macao 2025 en bref :

Total Nouveauté Promotion
262 29 6

NOMBRE TOTAL
D'ETABLISSEMENTS
Nombre total de
restaurants 9
3 Etoiles MICHELIN



https://guide.michelin.com/
https://apps.apple.com/app/apple-store/id1541129177?mt=8
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.viamichelin.android.gm21&hl=en&gl=US
https://www.dropbox.com/scl/fo/8tfp6jjqk0f5kfdxax7a9/h?rlkey=n7trg84wi4mhxeikke5pnolp6&dl=0
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Nombre total de
restaurants

2 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

1 Etoile MICHELIN

Nombre total de
Bib Gourmand

Nombre total de
restaurants recommandés
par le Guide MICHELIN
Nombre total

d'Etoiles Vertes

Hong Kong

Nombre total de
restaurants

3 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

2 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

1 Etoile MICHELIN
Nombre total de
Bib Gourmand

Nombre total de
restaurants recommandés
par le Guide MICHELIN
qubre total

d'Etoiles Vertes

Macao

Nombre total de
restaurants

3 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

2 Etoiles MICHELIN
Nombre total de
restaurants

1 Etoile MICHELIN

Nombre total de
Bib Gourmand
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Nombre total de
restaurants recommandés 24
par le Guide MICHELIN
Nombre total 1
d'Etoiles Vertes
*Déplacé depuis la catégorie des restaurants recommandés par le Guide MICHELIN

Télécharger I'application du Guide MICHELIN

Suivez les comptes officiels du Guide MICHELIN pour découvrir les derniéres
actualités :

Site internet :

https://guide.michelin.com/fr/fr

Facebook : https://www.facebook.com/MICHELINfr

YouTube : http://www.youtube.com/@MICHELINguidelnternational

Instagram : @MICHELINGuide

A propos de Michelin

Michelin construit un manufacturier leader mondial des composites et expériences qui transforment
notre quotidien.

Pionnier de la science des matériaux depuis plus de 130 ans, le groupe s’appuie sur une expertise
unique pour contribuer significativement au progres humain et a un monde plus durable. Grace a sa
maitrise inégalée des matériaux et des composites polyméres, Michelin innove constamment pour
fabriquer des pneus et des composants de grande qualité pour des applications critiques dans des
domaines exigeants et variés tels que la mobilité, la construction, I'aéronautique, les énergies a
faible émission de carbone et la santé. Michelin prend grand soin de ses produits et s'appuie sur sa
solide connaissance de ses clients pour leur offrir la meilleure expérience possible. Cela concerne la
fourniture de solutions connectées fondées sur les data et l'intelligence artificielle, destinées aux
flottes professionnelles, mais également la recommandation de restaurants et d'hétels d'exception
sélectionnés par le Guide MICHELIN. Basé a Clermont-Ferrand, en France, Michelin est présent dans
175 pays et emploie 129 800 personnes.
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LE GUIDE MICHELIN HONG KONG & MACAO 2025

SELECTION COMPLETE
HONG KONG

EIEB3E3

Nom du restaurant
(anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Style de cuisine

8 1/2 Otto e Mezzo -
Bombana

Cuisine italienne / E K
FZE

Amber PROMOTION

Cuisine francaise
contemporaine / BFisik
Bz

Caprice

Cuisine frangaise
contemporaine / Bigsk
B

Forum

= RS

Cuisine cantonaise / 2

x

Sushi Shikon

B

Sushi / £3]

Ta Vie

i

Cuisine novatrice / £l

x

T'ang Court

Cuisine cantonaise / &

=
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Nom du restaurant
(anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Style de cuisine

Arbor

Cuisine novatrice / £l¥#t
=

Bo Innovation

Cuisine novatrice / gl

;1%'-‘%

Lai Ching Heen

Cuisine cantonaise / 2

x

L'Envol

Cuisine francgaise
contemporaine / B &%

EIES

Lung King Heen

FERET

Cuisine cantonaise /

&

Noi by Paulo Airaudo

Cuisine italienne
contemporaine / BiEE

ARAZE

Octavium

Cuisine italienne / EX

BIES

Run

Cuisine cantonaise / &

7",—;5

Tate

Cuisine novatrice / £l

x

Tin Lung Heen

Cuisine cantonaise / &

x

Ying Jee Club

Cuisine cantonaise / 2

7",—;5

Nom du restaurant
(anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Style de cuisine

Ami PROMOTION

Cuisine francaise
contemporaine / Bigisk
E7E2S
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Cuisine novatrice / gl

;1%'-‘%

Arcane

Cuisine européenne
contemporaine / KB
(7220

Beefbar

Spécialités de viandes
/ B

Belon

Cuisine francgaise
contemporaine/ JEEZ

Chaat

Cuisine indienne / ENE

x

Pic

Cristal Room by Anne-Sophie

Cuisine francgaise
contemporaine / B &%
B 28

Duddell's

#HEANZE

Cuisine cantonaise /

&

Epure

Cuisine frangaise
contemporaine / Bi&i&

EIES

Cuisine italienne / EX

MZE

Feuille

Cuisine frangaise
contemporaine / Bigsk
Bz

Fook Lam Moon (Wan Chai) | igk&Fd (&1F)

Cuisine cantonaise / 2

7",—;5

Fu Ho

Cuisine cantonaise / &

x

Gaddi's

Cuisine frangaise / J:E

;'—T'é

Godenya

Cuisine japonaise / H
R
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Hansik Goo

Cuisine coréenne / ¥

;1%'-‘%

Ho Hung Kee (Causeway
Bay)

filARC (AR )

Spécialités de nouilles
et congee / #%H

I M Teppanyaki & Wine

- I

Teppanyaki / #itktE

Imperial Treasure Fine
Chinese Cuisine (Tsim Sha
Tsui)

HEE (50418)

Cuisine cantonaise / &

&

Kam's Roast Goose

H BRI

Spécialités de viandes
roties cantonaises / /&

Ik

Kappo Rin

o =
2=

Cuisine japonaise / H
R

Liu Yuan Pavilion

B EHER

Cuisine shanghaienne /
B

Loaf On

Poissons et fruits de
mer / 5%

Louise

Cuisine frangaise
contemporaine / BFisik
Bz

Man Ho (Admiralty)

Cuisine cantonaise / 2

x

Man Wah

Cuisine cantonaise / &

x

Mono

Cuisine latino-
américaine / MEMNE

Mora

Cuisine novatrice / £l

7",—;5

Nagamoto

Cuisine japonaise / H
R

Neighborhood

Cuisine européenne
contemporaine / B =ER
BEZR
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Cuisine indienne / ElE

;1%'-‘%

New Punjab Club

Cuisine cantonaise / &

;1%'-‘%

Pang's Kitchen

Cuisine francaise / ;£
x
Cuisine francaise
Plaisance by Mauro contemporaine / B %
Colagreco PROMOTION

EIEEY
Cuisine frangaise
Racines contemporaine / B &%
EIEEY
Cuisine européenne
Roganic contemporaine / B &ER
(Z229
Cuisine japonaise / H
R
Cuisine cantonaise /

x

Petrus

Ryota Kappou Modern

Seventh Son (Wan Chai) R2tie (&)

Cuisine cantonaise /

x

Shang Palace

Cuisine cantonaise /

x

Spring Moon

Cuisine cantonaise /

x

Summer Palace

Cuisine cantonaise /

x

Sun Tung Lok

Sushi Saito e ERE Sushi / =3
Sushi Wadatsumi Sushi / £5]
Cuisine cantonaise / &

;'—T'é

The Chairman R¥TE
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The Legacy House

izt

Cuisine de Shunde / &

/8 7%
Bz

Tosca di Angelo

Cuisine italienne / EK
FZE

Tuber Umberto Bombana
PROMOTION

Cuisine italienne / EX

B

Vea

Cuisine novatrice / £lFt

x

Whey

Cuisine asiatique
contemporaine / B =ER

(S

Xin Rong Ji

Cuisine de Taizhou / &
M2

Yardbird

Spécialités de yakitori /
HRABE

Yat Lok (Central)

— U518 (P1B)

Spécialités de viandes
roties cantonaises / /&

Ik

Yat Tung Heen

% R ET

Cuisine cantonaise /

x

Ye Shanghai (Tsim Sha Tsui)

&R LB (5418)

Cuisine shanghaienne /

TEx

Yong Fu

L)

Cuisine de Ningbo / 2

B

Zhejiang Heen

AT L

Zhejiang / #IE

Zuicho

Bk

Cuisine japonaise / H

A%

RESTAURANTS RECOMMANDES PAR LE GUIDE MICHELIN

Nom du restaurant
(anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Style de cuisine

Above & Beyond

RHAXR

Cuisine cantonaise / &

=
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Ankdma NOUVEAUTE

Cuisine européenne
contemporaine / BF[EER
(=2

Banh Mi Ném NOUVEAUTE

Street Food /#188/)\IZ

Beanmountain

Street Food /#188/)\IZ

Cafe Bau

Cuisine européenne
contemporaine / BF=iER

(S

Carbone

Cuisine italo-
américaine / ZEE XA
%

Carna by Dario Cecchini
NOUVEAUTE

Spécialités de viandes
/ B

Celestial Court

REME

Cuisine cantonaise / &

&

Chesa

Itk

Cuisine suisse / 1%

Chuen Kee Seafood (Hoi
Pong Street)

ZEEH (BEH)

Poissons et fruits de

mer / 5%

Citrino da Yoshinaga Jinbo
NOUVEAUTE

Cuisine italienne
contemporaine / &=

ARAZR

Cornerstone

Cuisine européenne
contemporaine / BF[EER

B

Cuisine Cuisine at The Mira

ESH (LPH)

Cuisine cantonaise /

x

Farm House

=HE

Cuisine cantonaise /

7",—;5

Fat Boy

B=REF

Street Food /#78E/)\IZ

Fishball Man (To Kwa Wan)

RER (TIE)

Street Food /{f88/)\Z

Heimat

Cuisine allemande / &
7=

Hing Kee

Poissons et fruits de
mer / f5i¥
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Ho Kee Dessert (To Kwa
Wan)

MR (LI

Street Food /#188/)\IZ

Ho Lee Fook

M A i

Cuisine cantonaise / &

;1%'-‘%

Hong Kong Cuisine

ERHE

Cuisine chinoise
contemporaine / Bj&d
7S

Hop Yik Tai

BARFNE

Street Food /#188/)\IZ

Hung Hom Pancake

KRR AT

Street Food /f88/)\1Z

Hyde Park Garden

BREEE

Poissons et fruits de
mer / 5%

Involtini

Cuisine italienne / EX

MZR

Ippoh

—=

Tempura / XiF7E

Jardin de Jade (Wan Chai)

EOTIE (B1F)

Cuisine shanghaienne /

Bz

Jee NOUVEAUTE

Cuisine novatrice / gl

7",—;5

Ki Tsui

Street Food /#788/)\IZ

Kicho NOUVEAUTE

Spécialités de yakitori /
HRABE

Leela

Cuisine indienne / ENE

x

Lei Garden (Wan Chai)

MIEER (B1F)

Cuisine cantonaise /

x

Lucale

Cuisine italienne / EX

EIES

Luk Yu Tea House

Cuisine cantonaise /

;'—T'é

Magistracy Dining Room
NOUVEAUTE

Cuisine européenne /EX

o

Mak Kee (May Ka Mansion)

BRXR (R2FE)

Street Food /#78E/)\IZ
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Mam Amis

Cuisine vietnamienne /

HMREZR

Man Kee Cart Noodle

MECEFAE

Street Food /#188/)\IZ

Mandarin Grill + Bar

XEY\FE+EIE

Cuisine européenne
contemporaine / BF[EER

Ming Court (Mong Kok)

B (E5)

Cuisine cantonaise / &

x

Mosu

Cuisine novatrice / gl

&

Mrs. Fong Chinese Desserts

T3 A K i

Street Food /f88/)\1Z

One Harbour Road

BEER

Cuisine cantonaise /

x

Owl's

Street Food /f88/)\1Z

Prince and th,e Peacock
NOUVEAUTE

Cuisine indienne / ENE

x

Sabah

Cuisine malaisienne /
BRAEE

Sép

Cuisine vietnamienne /
HWER

She Wong Hei

Cuisine cantonaise /

x

Shum Shum Desserts

FOREH o

Street Food /#188/)\IZ

Snack Baby NOUVEAUTE

Street Food /#78E/)\IZ

So Kee

gL E

Street Food /#188/)\IZ

Tai Tsai (Tsuen Wan)

BEEAR (£2E)

Cuisine taiwanaise / &

B

Té Bo NOUVEAUTE

Cuisine francaise
contemporaine / Bigisk
B 5%

Temple Street Beef Offal

Ll

Street Food /{88/)\Z

Teppanyaki Mihara Goten
NOUVEAUTE

= JRERE

Teppanyaki / #itktE
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Testina

Cuisine italienne / EX

SIES

The Merchants

Cuisine shanghaienne /

N

The Steak House

Spécialités de viandes
/ B

Toritama

Spécialités de yakitori /
HAPE

Trattoria Felipo
NOUVEAUTE

Cuisine italienne / E K

MZR

Twist & Buckle

Street Food /#188/)\IZ

Udatsu Sushi NOUVEAUTE

Sushi / £3]

Wing

Cuisine novatrice / gl

x

Yuan NOUVEAUTE

Cuisine végétarienne /

Yue (Causeway Bay)

Cuisine cantonaise / &

7",—;5

Yué (Gold Coast)

Cuisine cantonaise / &

7",—;5

Nom du restaurant
(anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Style de cuisine

Amber

Cuisine francaise
contemporaine / B&i%

EEES

Feuille

Cuisine francaise
contemporaine / B&i%
B 25

Cuisine novatrice / £l#

;'—T'é
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Cuisine européenne
Roganic contemporaine / B &ER
BEZR
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BIB GOURMAND

Nom du restaurant
(anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Style de cuisine

Ah Chun Shandong
Dumpling

PO 4B LLIEREQ ¥

Spécialités de dim
sum / &RF

An Choi

Cuisine vietnamienne
)k

Art & Taste NOUVEAUTE

Cuisine taiwanaise /

VAN vl
= /S

Ba Yi

B

Cuisine du Xinjiang /
HriEx

Banana Boy NOUVEAUTE

BRI

Street food / &188/1\[Z

Café Hunan (Western
District)

ZMPISE (FIR)

Cuisine du Hunan / i#

i

B

Cheung Hing Kee (Tsim Sha
Tsui)

HFHED (5DIR)

Street food / &188/1\[Z

Chiu Ka Banquet
NOUVEAUTE

HMRE

Cuisine chaozhou / &8

\J\|\| =

Chiuchow Delicacies

i

Cuisine chaozhou /

\J\|\| =

Din Tai Fung (Causeway
Bay)

Cuisine shanghaienne

Din Tai Fung (Tsim Sha Tsui)

Dragon Inn

Poissons et fruits de
mer / &%

Eng Kee Noodle Shop

Spécialités de nouilles

/ AR

Eton

Cuisine de shunde /

B85

Fisholic (North Point)

REE (dtA)

Street food / #788/)\[Z

Fung Shing (North Point)

Bl (165)

Cuisine de shunde /

g #E3e

Glorious Cuisine

Cuisine cantonaise /

Ea ke
=K
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Hao Tang Hao Mian (Tai Wai)

FimrEm (KE)

Spécialités de nouilles
/ B8

Heartwarming (Prince
Edward) NOUVEAUTE

RO Z1E (KF)

Street food / #8E/)\Z

Ho To Tai

HRE

Spécialités de nouilles
/ B8

Hung's Delicacies
NOUVEAUTE

foI5/ Nz

Cuisine chaozhou / 8

\J\|\| =

Ju Xing Home

MY

<

Cuisine cantonaise /

BT

Juno NOUVEAUTE

Cuisine
méditerranéenne / it
g3

Kai Kai (Jordan)

EEMm (2

Street food / H§8/)\1Z

Kau Kee

JLEC

Spécialités de nouilles
/BB

Keung Kee DEPLACE
DEPUIS LA CATEGORIE
DES RESTAURANTS
RECOMMANDES PAR LE
GUIDE MICHELIN

SHECER

Street food / #§8/)\1Z

Kung Wo Beancurd Factory

N

Street food / #§8/)\1Z

Kwan Kee Bamboo Noodles

WECTIF A

Spécialités de nouilles

/ AR

Kwan Kee Clay Pot Rice
(Queen's Road West)

WERRHFNX (BREAER)

Cuisine cantonaise /

ek
Sl
=K

Lau Sum Kee (Fuk Wing
Street)

ZIRECHER (f85:1)

Spécialités de nouilles

/ AR

Little Napoli

Cuisine italienne / &
AR

Lucky Indonesia

Cuisine indonésienne
/ ENE3E

Lulu Baobao NOUVEAUTE

Spécialités de dim
sum / B0

Mak Man Kee

Spécialités de nouilles
/ BBR




E))) MICHELIN

MICHELIN GUIDE
—

Man Yuen

M Fp it

Cuisine cantonaise /

By
=R

Megan's Kitchen

SR

Cuisine cantonaise /

By
=R

Po Kee

B EC

Spécialités de viandes
roties cantonaises / /&

173

Putien (Causeway Bay)

i ($058)

Cuisine du Fujian /

i

Samsen (Wan Chai)

ZRE0

Cuisine thailandaise /

Sang Kee

FEECERE

Cuisine cantonaise /

B Y

Sang Kee Foods (Western
District)

FROmEK (FIR)

Street food / #§8/)\1Z

Saya

Cuisine thailandaise /

She Wong Leung

wER

Cuisine cantonaise /

ek
Sl
=K

Shek Kee Kitchen

BB B

Cuisine cantonaise /

ek
Sl
=K

Ship Kee

i

Cuisine cantonaise /

ek
Sl
=K

Shugetsu Ramen (Central)

MEEHEER (PIR)

Spécialité Ramen / #I
il

Sing Kee

Cuisine cantonaise /

ek
Sl
=K

Sister Wah

EHB M

Spécialités de nouilles

/ AR

Tai Wai Dining Room (Tai
Wai)

KEVNEE (KE)

Cuisine cantonaise /

Ealrea
=R

Tai Wing Wah

j(x‘ =+
=

Cuisine cantonaise /

Ealrea
=R

Tai Woo

A

Cuisine cantonaise /

sl
=R
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Tak Kee

Cuisine chaozhou / 8

\J\|\| =

Takeya

Cuisine japonaise / H

Tasty (Central)

IESHRfER (PIR)

Spécialités de nouilles
et congee / 5%

Thai Pai Dong NOUVEAUTE

ZRHHE

Cuisine thailandaise /

Tim Ho Wan (Sham Shui Po)

N (GRIKIE)

Spécialités de dim
sum / 20

Tin Hung

KIGIEIS

Spécialités de viandes
roties cantonaises / /&

173

Trusty Congee King (Wan
Chai)

S5E (2)

Spécialités de nouilles
et congee / 5%l

Tsim Chai Kee (Wellington
Street)

JaffEC (RLEE1RHAD)

Spécialités de nouilles
/BB

Twins Liangpi Limited (Mong
Kok)

Mih KR BRAT ()

Street food / &188/1\[Z

Wang Fu

T

Spécialités de dim
sum / B&F

Wing Lai Yuen

Cuisine cantonaise et
sichuanaise / EBx &/

—++

Yi Jia

Cuisine cantonaise et
sichuanaise / EBx &/

-+

ES

Yuan is Here (Western
District)

falooaR Y (FUIR)

Cuisine taiwanaise /

VAN vl
(=82S

Yue Kee

BEC

Cuisine cantonaise /

Ealrea
=R
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MACAO

EIEB3E3

Nom du restaurant
(ANG)

Nom du restaurant
(CHI)

Style de cuisine

Jade Dragon

il

Cuisine cantonaise /| &

=

Robuchon au Dome

RELEZERE

Cuisine francaise
contemporaine / B&i%
E7ES

R E3

Nom du restaurant
(ANG)

Nom du restaurant
(CHI)

Style de cuisine

Alain Ducasse at Morpheus

R

Cuisine francgaise
contemporaine / B

IENETES

Chef Tam's Seasons
PROMOTION

Cuisine cantonaise /
Bx

Feng Wei Ju

Cuisine du Hunan et
sichuanaise / &= &I

x

The Eight

Cuisine cantonaise /
Bx

The Huaiyang Garden

EBERE

Cuisine huaiyanaise /

B

Wing Lei

FKF T

Cuisine cantonaise /
B

@

Nom du restaurant
(ANG)

Nom du restaurant
(CHI)

Style de cuisine

8 1/2 Otto e Mezzo -
Bombana

Cuisine italienne / =&

AFE
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Aji NOUVEAUTE

Cuisine novatrice / &l
e

Five Foot Road

Cuisine sichuanaise /

)13

Lai Heen

Cuisine cantonaise /

Mizumi NOUVEAUTE

b (G2F9)

Cuisine japonaise / H

Pearl Dragon

JREEET

Cuisine cantonaise /

=R

Sushi Kinetsu

feE 1R

Sushi / £37

Sushi Kissho by Miyakawa
NOUVEAUTE

fas e =)

Sushi / £37

Ying

Cuisine cantonaise /

=R

Zi Yat Heen

Cuisine cantonaise /

=R

Zuicho NOUVEAUTE

Cuisine japonaise / H

RESTAURANTS RECOMMANDES PAR LE GUIDE MICHELIN

Nom du restaurant
(ANG)

Nom du restaurant
(CHI)

Style de cuisine

A Lorcha

faE

Cuisine portugaise /
EiETES

Chiado

Cuisine portugaise /
EiETES

Don Alfonso 1890

Cuisine italienne / &

AFH

Drunken Fish NOUVEAUTE

Poissons et fruits de
mer / &%

Fong Kei

Street Food /#78E/\IZ

Imperial Court

Cuisine cantonaise /

=K

Kika

Street Food /{58/)\Z
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Lord Stow's Bakery (Rua do
Tassara)

LZISBEHE (B

2f)

Street Food /#188/)\IZ

Lun Kee Rice’RoII
NOUVEAUTE

R sCEUB B0

Street Food /f58/)\iZ

Manuel Cozinha Portuguesa

Cuisine portugaise /
EilEEa

Mok Yee Kei

Street Food /#188/)\IZ

Ngao Kei Ka Lei Chon
(Macau)

Spécialités de nouilles
et congee / 540

Palace Garden

Cuisine cantonaise /

CEl 7
=R

Pin Yue Xuan

Cuisine cantonaise /

CEl 7
=R

Portugalia

Cuisine portugaise /
i)

Saffron

Cuisine thailandaise /

SW Steakhouse

Spécialités de viandes
VEAY=

Terrazza

Cuisine italienne / &
AR

The Kitchen

Spécialités de viandes
/ B

The Mews

Cuisine thailandaise /

The Ritz-Carlton Café

ERINBEEE

Cuisine francaise / &

Ving Kei (Macau)

SREC=/E (ORFY)

Street Food /#78E/)\IZ

Yi

PN

Cuisine chinoise
contemporaine / i

e

Yi Shun (Macau)

ZIEED (ORF)

Street Food /#78E/)\IZ
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Nom du restaurant
(ANG)

Nom du restaurant
(CHI)

Style de cuisine

UTM Educational
Restaurant

Rk 2 R R

Cuisine macanaise /
PSS

BIB GOURMAND

Nom du restaurant
(anglais)

Nom du restaurant
(chinois)

Style de cuisine

Chan Seng Kei

BRBS AC

Cuisine cantonaise /

=
&

=

Cheong Kei

=

Spécialités de nouilles
/BB

Din Tai Fung (COD)

RRE (FrEXi)

Cuisine shanghaienne
/ B

Justindia NOUVEAUTE

ENgIk

Cuisine indienne / £}

Kapok

Cuisine cantonaise /

=
&+

=N

Lok Kei Noodles (Patane)

7NRCHEE (YDERER)

Spécialités de nouilles
et congee / 55%#

Lou Kei

Cuisine cantonaise /

Eak=
v
=K

O Castigo

Cuisine portugaise /
EEiEd

Restaurant Litoral (Taipa)

SEEE (21F)

Cuisine macanaise /

BRPIE

Son Tak Kong

YN

Cuisine de Shunde /

[

UTM Educational
Restaurant

BPREXBHEER

Cuisine macanaise /
JBRPg3E




